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Speisen

»Essen ist ein Bedurfnis,
Genief3en ist eine Kunst!“

Francois VI. Duc de La Rochefoucauld

Geniel3en Sie ein paar schone Stunden
INn unserem Restaurant.
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Als Erstes

3

Bunter Spargelsalat
getrocknete Tomaten | gebackener Ziegenkase

Eigelbcreme € 16,00
Thunfischtatar

Papaya | Chili | Barlauchmajo | Pfefferhippe € 18,00
Carpacci03

gruner Spargel | fermentierter Knoblauch

Parmesan | Rucola € 17,00

1,3,13

Caesar Salad
Parmesan | Crodtons | Bacon € 14,00

Bunte Blattsalate

Rohkost | Hausdressing | Parmesan € 12.00
mMit Putenbruststreifen € 16,00
mit Garnelen € 19,00
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FlUssiges
Spargel | Beurre de Normandie | Jakobsmuschel " € 10,00
Barlauch | gebackenes Landei | Joghurt € 10,00

Teigware & Vegetarisch

2,3

Spargeltarte
gegrillter Spargel | Kirschtomaten | Barlauchsauce
Salat € 17,00

Pappardelle
Salsiccia | Knoblauch | gegrillte Paprika | WalnUsse € 18,00

1,3,13

Schwarze Tagliatelle

Raucherlachs | Kapern | Spinat € 20,00

Risotto

Spargel | Fruhlingskrauter | Sc. Hollandaise € 18,00
mit Garnelen € 24,00
mMit Rinderstreifen € 23,00
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Hauptsache

Schweineschnitzel
Stangenspargel | Petersilienkartoffeln | Sc. Hollandaise € 28,00

1,2,3,13

Lammrucken
Barlauchkruste | Schlangenbohnen | Sardellen
Kartoffel-Krauterrolle € 29,00

Roastbeef
Spargelragout | Zwiebelchutney | Polenta
Balsamicojus € 30,00

Schwarzfederhuhn =
Morcheln | Rauchpaprika | Radieschen
gruner Spargel | Fregola Sarda € 2700

Schwarzer Heilbutt
Tomaten-Estragonragout | Blattspinat | Zitronengnocchi € 28 00

2,3

Dry Aged Beefburgerl'
Brioche Bun | Comté | Steakhouse-Pommes € 20,00
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Unser Menuvorschlag

2,3

Barlauchsuppe

kokk

Roastbeef

*okk

3

Spargel Creme brdlée

€ 47,00

Endlich ...

2,3

Erdbeerschnitte
weil3e Schokolade | gruner Pfeffer | Pistazieneis € 10,00

3

Spargel Creme brilée
Rhabarberragout | Erdbeersorbet € 170,00

Kaseauswahl
Chutney | Trauben € 12,00
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Zusatzstoffkennzeichnung Speisen

Wir moéchten Sie darauf aufmerksam machen,

dass unsere Speisen stets frisch fur Sie zubereitet werden.
Trotzdem fordert der Gesetzgeber die Kenntlichmachung der
in Lebensmittel enthaltenen Zusatzstoffe.

Bitte beachten Sie auch unsere allergen gekennzeichnete Karte.

1 = Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
2 = Eierund daraus gewonnene Erzeugnisse

3 = Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschliel3lich Laktose)
4 = Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

5 = Senfund daraus gewonnene Erzeugnisse

6 = Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

7 = Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

8 = Erdnusse und daraus gewonnene Erzeugnisse

9 = Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

10 = Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

11 = Krebstiere und darausgewonnene Erzeugnisse

12 = SchalenfrUchte und daraus gewonnene Erzeugnisse

13 = Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

14 = Schwefeldioxid und Sulfite

(in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l)

Cerne stehen wir Ihnen bei Fragen zur Verfugung.
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Getranke

,Der Wein erfindet nichts,
er schwatzt's nur aus.”
Friedrich Schiller

In diesem Sinne, auf Ihr Wohl und
auf einen schonen Abend in unserem Restaurant.
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Aperitif

Martini

bianco , extra dry , rosso 5cl € 6,00
CampariISoda S5cl € 750
Campari Orange 5cl € 750
Lillet Wild Berry 021 € 750

Lillet Blanc, Wild Berry, Beeren

Pimms James o2l € 750
Pimms N°1, Prosecco, Ginger Beer,
Orange, Minze

Aperol Sprizz 021 € 750
Aperol , Weil3wein oder Prosecco,
Mineralwasser

Aperol Sprizz (alkoholfrei) 021 € 650
Orangen- und Grenadinesiurp, alkoholfreier
Sekt, Mineralwasser

Kir — Sekt o1l € 6,00
Cassisse, Hausmarke Sekt
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Champagner-Sekt-Prosecco

Palatin Winzer Sekt O, 751 € 27,00
Weil3burgunder extra trocken o1l € 400
Pinot Brut ,Nature” 0,751 € 35,00
Weingut Clauer, Heidelberg o1l € 700
Secco Rosé O, 751 € 28,00
Qualitatsperlwein o1l € 450

Weingartner Cleebronn-Guglingen

,Zero" (alkoholfrei) O, 751 € 29,00
Alkoholfreier Sekt 01l € 450
Weingut Clauer, Heidelberg
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WeiBweine

Badische WeiBweine

2023 Leimener Herrenberg 0,751 € 26,00
WeilBburgunder Kabinett fruchtig 021 € 850
Weingut Adam Muller, Leimen 011 € 500
2023 - Premium — 0,751 € 28,00
Grauburgunder trocken 021 € 850
Weingut Philipp Plag, KUrnbach 011 € 500
2024 Sauvignon Blanc 0,751 € 28,00
Qualitatswein trocken 021 € 900
Weingut Clauer, Heidelberg 011 € 500
2022 Alte Rebe” 0,751 € 28,00
Riesling trocken 021 € 900
Winzer von Baden, Wiesloch o1l € 500
2021 Malscher Olbaum 0,751 € 29.00

Sauvignon Blanc Kabinett trocken
Weingut Hummel, Malsch
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Badische WeiBweine

2022 ,Bronner” (Bio-zertifiziert) O, 751 € 29,00
Rebsorte Bronner, Kabinett trocken
Weingut Leonard, Ebringen

2022 ,Cuvee GeorG" 0,751 € 32,50
Cuvee aus Burgundern, Chardonnay, Auxerrois
Weingut Seeger, Leimen

2023 Esprit" 0,751 € 28,00
Grauburgunder trocken
Weingut Bosch, Kronau

2021 ,Lias Epsilon" O, 751 € 37,00
Riesling trocken — fruchtig
Weingut Bosch, Kronau

Wurttembergische WeiBBweine

2021 Herzog Christoph 0,751 € 30,00
Riesling Qualitatswein trocken
Weingartner Cleebronn-Guglingen

2020 Muskateller 0,751 € 28,00
Weingut Hausermann, Sternenfels
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Roséweine

Badische Roséweine

2022 Lemberger — hell gekeltert trocken O, 751 € 28,00

Weingut Plag, Kurnbach 021 € 900
o1l € 500

UNSERE EMPFEHLUNG:

2023 Vino Palatino 0072 : E 2288

Spatburgunder Rosé feinherb 0’1 e 4’50

Winzer von Baden, Wiesloch ! !

Ein Wein aus dem ,Projektweinberg PALATIN®

Gehegt, gepflegt und gelesen von unseren Mitarbeitenden.

Wiirttembergische Roséweine

2022 Spielart Rosé O, 751 € 28,00

Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon trocken 021 € 900

Weingut Bosch, Kronau o1l € 500
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Rotweine

Badische Rotweine

2020 ,Alte Rebe” 0,751 € 28,00
Lemberger trocken 021 € 900
Winzer von Baden, Wiesloch o1l € 500
2023 Merlot 0,751 € 28,00
Weingut Adrian Zimmer, Odenheim 021 € 900

o1l € 500
2017 Spatburgunder 0,751 € 28,00
Barrique trocken 021 € 900
Weingut Ihle, Baden 011 € 500
2023 fire 0,751 € 27,00
Portugieser, Cab.Mitos und Lemberger 021 € 850
halbtrocken o1l € 500

Weingut Bosch, Kronau
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Badische Rotweine

2021 ,AnnA" 0,751 € 36,00
Cuvee, Blaufrankisch & Schwarzriesling
Weingut Seeger, Leimen

2018 ,Dreiklang” O, 751 € 28,00
Rotweincuvée, Spatb.-, Blaufrank.- & Syrah
Weingut Ihle, Rauenberg

2020 ,C5" 0,751 € 28,00
Cuvée
Weingut Ihle, Rauenberg

2017 Syrah 0,751 € 39,00
Q.b.A, Barrigue trocken
Weingut Ihle, Baden

2016 Malscher Rotsteig 0,751 € 35,00
Lemberger Reserve trocken
Weingut Hummel, Malsch
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Wirttembergische Rotweine

2016 ,Herzog Christoph" O, 751 € 29,00
Lemberger Qualitatswein trocken
Weingartner Cleebronn-Guglingen

2018 Zweigeltrebe 0,751 € 35,00
VDP Gutswein trocken
Weingut Jurgen Ellwanger, Winterbach
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Ausflug in die Pfalz

2019 Aufwind” 0,751 € 30,00
Sauvignon Blanc trocken
Weingut Hensel, Bad Durkheim

2022 Dirmsteiner ,vom Kalkmergel" 0,751 € 31,00
Chardonnay trocken, VDP
Weingut Philipp Kuhn, Laumersheim

2022 Ein PS" - Riesling trocken 0,751 € 27,00
Weingut Gehrig, Weisenheim

2021 Blanc de Noir — Merlot trocken O, 751 € 27,00
Weingut Gehrig, Weisenheim

2020 ,Mano Negra“ - Rotwein Cuvée trocken O, 751 € 31,00
Cabernet & Blaufrankisch
Weingut Philipp Kuhn, Laumersheim

2019 , Tohuwabohu” O, 751 € 36,00
Rotwein Cuvée Merlot, Cabernet Franc,

Cabernet Sauvignon

Weingut Markus Schneider, Ellerstadt
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International

Italienischer Rotwein

2017 Santa Christina O, 751 € 28,00
Rosso IGT Toscana

Franzosicher Rotwein

2015 Cotes du Rhone O, 751 € 27,00
Secret de Famille
Domaines Paul Jaboulet Ainé
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Biere

Biere vom Fass

Welde No.1 Pils 031 € 400
051 € 500
Welde Weizen hell 031 € 400
O51 € 500

Flaschenbiere

Welde alkoholfreies Pils 0,331 € 4,00

Welde Naturradler 0,33 € 4,00

Welde alkoholfreies Weizen 051 € 5,00

Maisel's Weisse Weizen dunkel 051 € 5,00
5&@
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Alkoholfreie Getranke

Mineralwasser

Teinacher Gourmet medium 0251 € 3,00
0,751 € 6,50
Teinacher Gourmet naturell 0251 € 300
0,751 € 6,50

Limonaden

Fritz-Kola 0331 € 4,00
Fritz-Kola zuckerfrei * 0,331 € 4,00
Fritz-Mischmasch 0,331 € 400
Fritz-Limo Orange 0331 € 4,00
Fritz-Limo Apfel-Kirsch-Holunder 0331 € 4,00
Thomas Henry Tonic Water 021 € 400
Thomas Henry Bitter Lemon 021 € 400

a
@MW/&WM/?F



seq

Palat:n

Safte, Fruchtsafte, Nektare & Schorlen
Niehoffs Vaihinger Apfel

Niehoffs Vaihinger Orange

Niehoffs Vaihinger Maracuja

Niehoffs Vaihinger Johannisbeere

Teinacher Apfelschorle
Teinacher Apfel-Johannisbeere
Fritz-Spritz Bio-Rhababersaftschorle

Saftschorlen
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Digestif

Williams Christ Birnenbrand
Weingut Adam Muller, Leimen 2cl € 3,00

Mirabellenwasser
Weingut Adam Muller, Leimen 2cl € 300

Sauerkirschwasser
Weingut Adam Muller, Leimen 2cl € 300

Himbeergeist
Weingut Adam Muller, Leimen 2cl € 300

Waldhimbeerlikor
Weingut Adam Muller, Leimen 2cl € 300

Weinbergpfirsichlikor
Edelobstbrennerei Ziegler 2cl € 300

Crappa Nonino Chardonnay 2cl € 450
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Digestif

Jagermeister 4cl € 400
Fernet Branca 4¢cl € 450
Ramazzotti 4cl € 450
Averna 4cl € 400
Sambuca 4¢cl € 450
Quzo 4cl € 4,00
Sauza Tequila Gold 2cl € 250
Sauza Tequila Silver 2cl € 250
HeiBgetranke

Tasse Kaffee Creme € 3,00
Espre5502 € 2,50
Espresso doppelt2 € 4,00
Milchkaffee € 4,50
| atte Macchiato € 4,50
Cappuccin02 € 4,50
Heil3e Schokolade € 4,00
Tasse Tee € 3,00

Auf Wunsch bereiten wir Ihnen alle Kaffeespezialitaten auch entkoffeiniert zu.
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Zusatzstoffkennzeichnung Getranke

Wir moéchten Sie darauf aufmerksam machen,
dass unsere Speisen stets frisch fur Sie zubereitet werden.

Trotzdem fordert der Gesetzgeber die Kenntlichmachung der
iNn Lebensmittel enthaltenen Zusatzstoffe.

Bitte beachten Sie auch unsere allergen gekennzeichnete Karte.

1= mit Farbstoff

2 = koffeinhaltig

3= mit SUBungsmittel

4 = enthalt eine Phenylalaninquelle
5 = chininhaltig

6 = mit Geschmacksverstarker

7 = mit Antioxidationsmittel

8 = mit Konservierungsstoffen

Cerne stehen wir Ihnen bei Fragen zur Verfugung.
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